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BUFFET FRUHLING
50€/P.P.

Saisonaler Blattsalat mit Hausdressing, Kernen und Croutons
Rote-Beete-Feta-Salat
Kartoffelsalat mit Gurken, Radieschen und Frihlauch

Brot & Baguette
Krauterquark, Frischkadsedip & Butter

Hahnchenbrust mit Mozzarella Giberbacken, mit Apfel-Spitzkohlgemise & Spatzle
Lachsforellenfilets in RieslingsoBe mit Karotten-Lauchgemise & buntem Reis
Gefiillte Paprika mit Rosmarinkartoffeln

Panna Cotta mit frischen Beeren und Mandelcrumble

FAIRE
E REGIONALE
KUCHE



BUFFET SOMMER 1
53€/PP.

Saisonaler Blattsalat mit Hausdressing, Kernen und Croutons
Tomaten-Feta Salat an Essig-Ol-Vinaigrette
Bauernsalat mit Feta, Paprika, Gurke und Zwiebeln an Hausdressing

Brot & Baguette
Krauterquark, Frischkadsedip & Butter

Schweinefilet mit gegrilltem Sommergemuse und Kartoffelecken
Lachsforellenfilets mit Ratatouille und Bandnudeln
Gratinierte Zucchini mit buntem Reis

Obstsalat

FAIRE
Lﬂ REGIONALE
KUCHE



BUFFET SOMMER 2
60€/P.P.

Saisonaler Blattsalat mit Hausdressing, Kernen und Croutons
Frischer Gurkensalat mit Schmand

Tomaten-Brot-Salat mit Joghurtdressing, Rucola und Schafskase
Bauernsalat mit Feta, Paprika, Gurke und Zwiebeln an Hausdressing

Brot & Baguette
Krauterquark, Frischkasedip & Butter

Hahnchenbrust mit sommerlichem Marktgemise & Spatzle
Schweinefilet mit geschmorten Kirschtomaten und Rosmarinkartoffeln
Gegrillte Lachsforellenfilets mit Ratatouille & buntem Reis
Ofenkartoffel mit Krduterquark

Obstsalat
Panna Cotta mit frischen Beeren und Mandelcrumbel

FAIRE
E REGIONALE
KUCHE



BUFFET SOMMER 3
65€/P.P.

Saisonaler Blattsalat mit Hausdressing, Kernen und Croutons
Mediterraner Kartoffelsalat

Frischer Cole-Slaw

Sommerlicher Nudelsalat

Brot & Baguette
Krauterquark, Frischkasedip & Butter

Rinderriicken mit sommerlichem Marktgemise & Spatzle

Saftiger Schweinebraten mit Schmorzwiebeln und Kartoffelecken
Gegrillte Lachsforellenfilets mit geschmorter Paprika und buntem Reis
Sommerlicher Kartoffel-Gemiise-Auflauf

Frische Beeren mit Vanillecreme & Crumble
Schichtdessert

FAIRE
H REGIONALE
KUCHE
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GRILLBUFFET 1
65€/P.P.

Saisonaler Blattsalat mit Hausdressing, Kernen und Croutons
Amerikanischer Cole Slaw

Sommerlicher Kartoffelsalat mit Kirschtomaten, Stangensellerie & Friihlauch
Bauernsalat mit Feta, Paprika, Gurke und Zwiebeln an Hausdressing

Brot & Baguette
Krauterquark, Frischkasedip & Butter

Schweinefilet am Stlick gegrillt

Auf der Haut gegrillte Lachsforellenfilets
Marinierte Hihnchenkeulen

Bratwurst

Saumagenscheiben

Gefiillte Paprika
Rosmarinkartoffeln
Gegrilltes Sommergemiise

Schichtdessert

FAIRE
H REGIONALE
KUCHE



GRILLBUFFET 2
70€/P.P.

Saisonaler Blattsalat mit Hausdressing, Kernen und Croutons
Buchweizensalat

Tomaten-Feta-Salat mit Essig-Ol-Vinaigrette

Gurkensalat mit Schmand

Brot & Baguette
Krauterquark, Frischkasedip & Butter

Rinderriicken Medaillon

Auf der Haut gegrillte Lachsforellenfilet
Hahnchenbrustfilet Natur

Marinierte Schweineriickensteaks

Gefiillte Paprika

Gegrilltes Sommergemiise
Rosmarinkartoffeln

Bunter Reis

Schichtdessert

FAIRE
H REGIONALE
KUCHE
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MENU FRUHLING 1
3 GANGE 55 €/P.P.
4 GANGE 65 €/P.P.

Saisonaler Blattsalat mit Rohkost, gerésteten Kernen & Croutons

Gemiisecremesiippchen mit Radieschen, Schnittlauch & Croutons

Lachsforellenfilet an RieslingsoBe mit geschmorten Rilben & buntem Reis

oder

Hahnchenbrustfilet mit saisonalem Marktgemse, Spatzle & Bratensol3e

oder

Gemiise-Reis-Bratling mit Veloute & Rosmarinkartoffeln

Pana Cotta mit WaldbeerensoBBe & Mandelcrumble

FAIRE
E REGIONALE
KUCHE



MENU FRUHLING 2
3 GANGE 55 €/P.P.
4 GANGE 65 €/P.P.

Saisonaler Blattsalat mit Rohkost, gerésteten Kernen & Croutons

Kartoffelcremesiippchen mit Petersilie & Croutons

Odenwalder Lachsforellenfilet mit Pastinakenpiree & sautiertem Frihlauch

oder

Pfalzer Schweinefilet mit Apfel-Spitzkohlgemise und Rosmarinkartoffeln

oder

Ofenkartoffel mit gegrilltem Marktgemdise und Frischkédsedip

Schokokiichlein mit Apfelkompott und Mandelcrumble

FAIRE
E REGIONALE
KUCHE



MENU SOMMER 1
3 GANGE 55 €/P.P.
4 GANGE 65 €/P.P.

Saisonaler Blattsalat mit Rohkost, gerésteten Kernen & Croutons

Kaltes Gurkensiippchen mit Schmand

Odenwalder Lachsforellenfilet mit Ratatouillegemise & Rosmarinkartoffeln

oder

Hahnchenbrustfilet mit gegrillter Paprika, Frischkadsedip & Kartoffelecken

oder

Gefiillte Paprika mit Frischkdsedip & buntem Reis

Schokokiichlein mit frischen Beeren & Vanilleeis

FAIRE
H REGIONALE
KUCHE



MENU SOMMER 2
3 GANGE 55 €/P.P.
4 GANGE 65 €/P.P.

Saisonaler Blattsalat mit Rohkost, gerésteten Kernen & Croutons

Kalte Gazpacho mit Radieschen, Olivendl & Parmesan

Odenwalder Lachsforellenfilet mit gegrilltem Sommergemise & buntem Reis

oder

Hahnchenbrustfilet mit Mozzarella Gberbacken, frischem Marktgemise und Bratkartoffeln
oder

Uberbackene Zucchini mit Frischkasedip & Rosmarinkartoffeln

Schokokiichlein mit frischen Beeren & Vanilleeis

FAIRE
H REGIONALE
KUCHE



